
Mélanger tous les ingrédients et bien malaxer pour obtenir  
une belle pâte.
Laissser reposer pendant une demi heure.
Prendre une cuillère à soupe de pâte et la mettre dans l’huile 
chauffée dans une casserolle. Avant le reprendre une cuillère 
de pâte rincer la cuillère dans l’huile chaude afin que la pâte 
ne colle pas à la cuillère. Laisser dorer des deux côtés sortir de 
l’huile et saupoudrer de sucre en poudre. 

Ingrédients
1 cuil. à café de sel
1 verre d’eau
3 œufs
farine suivant besoin
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